
Les prix sont en Francs Suisses, TVA comprise 

Merci de nous annoncer les allergies ou régimes alimentaires en début de repas 

Aujourd’hui, vous êtes plutôt… 

…  
« Classique ou moderne, il n’y a qu’une cuisine. La bonne ! » 

Paul Bocuse 

A partager pour l’apéro :  

Houmous citron-sésame noir, crémeux brocoli-parmesan, délice de courge au cumin et croustilles de pain 21.- 

- Rillette de Féra (Ch) aux amandes, pamplemousse, persil et panna cotta aux topinambours  25.- 

- L’œuf de poule de Puidoux cuit à 64°, réduction de vin rouge du village, champignons et lard sec du Valais 22.- 

- Malakoff au vieux Gruyère (3 pièces) et saladine de Puidoux 16.- 

Salade verte (8. -) ou salade mêlée (12. -) 

- Le burger « 100% maison » : steak haché de bœuf de Ollon, bun aux oignons rôtis, mayonnaise cornichons-persil,  
fromage à raclette, chou blanc, confit d’oignons au balsamique et frites fraîches 29.- 

- La truite rose de Chamby : à la sauge, riz noir au citron et déclinaison de choux 39.- 

- Les tagliatelles fraîches : au Bleuchâtel, poires, noix et colraves, flambées à l’eau de vie de poire  29.- 

- L’agneau des Dents-du-Midi (Ch) :  braisé aux fruits secs et couscous à l’origan 42.- 

- La côte de veau du Pays (2pers.) : jus au poivre vert, mousseline onctueuse et légumes d’hiver p.p. 54.- 

 

- Sélection de fromages du pays, 3 ou 5 sortes  12.-/16.- 

- Moelleux au chocolat 75%d’Equateur, pressée de coings de la région et glace à la vanille bourbon 17.- 

- Crème brulée courge et gingembre 13.- 

- Cheese-cake au citron Yuzu, pistache et thé Matcha 16.- 

- Nos glaces et sorbets artisanaux de « Icy Hug » à St-Légier (la boule) 4.- 
Glaces : Vanille Bourbon / Caramel-fleur de sel / Pistache /Café / Chocolat / Praliné amande-noisette Sorbets : Poire / Mangue / Citron-citron vert / Framboise / Abricot / Fraise  



Les prix sont en Francs Suisses, TVA comprise 

Merci de nous annoncer les allergies ou régimes alimentaires en début de repas 

Ou… 

…
« La gastronomie est l’art d’utiliser la nourriture pour créer le bonheur » 

Theodore Zeldin 
 

 

Amuse-bouche surprise 
 

Le foie gras 
(Fr)  

vin chaud / poire / poivre long 
 

Le sandre du Lac Majeur  
(Ch) 

salsifis / citron Yuzu / gingembre 
 

La joue de porc de Napf (Berne) 
(Ch) 

Arabica / polenta noir du Tessin / noisettes 
 

Le bœuf du pays 
(Ch) 

Moutarde de Bénichon / pommes de terre / légumes d’hiver  
 

Les fromages affinés de la fromagerie de Blonay 
(3 sortes) 

 
La courge « sucrine du Berry » de Puidoux 

clémentines / épices douces 
 

Menu complet (sans fromages)    108.- 
Menu 4 services (foie gras/Sandre/bœuf/courge)     97.- 

Menu 3 services (foie gras/bœuf/courge)     85.- 
Fromages     + 12.- 


