Paul Bocuse

- Délice de choux-fleurs rotis et croustilles de fain 12.~
- Planchette de charcuteries de la re'jian (120 ﬂr,], cornichons ef peﬁfy oijnom' 32~
- Salade verte ou salade mélée 8-/12.-
- Malakoff au vieux Gruyére (3 piécey] et saladine de Puidoux 17.-
~ Cappuccino de holet et de courge, couf de Puidouy cuit & 64° ef sablé au cumin 21~
- Pité en croite de mnﬂﬁer (/%06 ln pzk'facﬁe, saladine d'endive et mousseline de betterave 27.-
~ Les .ﬁﬁfef Fraiches : créme de tomme vaudoise au chasselas, foireauy, noisettes et oignons rouges 33,-
- [ assictte de chasseur bredouille : déclinaison de jarnifwey de saison ef Jpﬁ'ifz/i maison 34~

- Lz burger « 1004, maison » : steak haché de veau de Ollon (c20, bhun aux graines de courge,
Mayonnaise In moutarde ancienne, Vacherin ‘Friﬁamyem’y AOP, chou rouge, cﬁam/@nom‘ of frites fraiches  34.-

= Le filet d'omble de Chamby 1030 : fricassée de havicots noirs, carotfes réfies au miel, oranges ef noi,w/e cajou 43~

- L5 souris de chevreuil (70 : braisée 12 heures 4 ( e, jarnifurey de saison efjfa&'ifz/i maison 45.~
~La fﬁ@ie de quéier Chevreuif, corf, sanqlier (Aut) : SAUTEE AU /Joiwe vert, ﬂarnifurey de saison of Jﬁd’fzﬁ' maison 52~

- La selle de chevrewil 2 (min, 2pers.) : en deux services (garnitures of sauces différentes) of Jf)dfz/i maison  pp.69.-

oo daneenss

- Sélection de fromages du frr1)s, 3 0u 5 sortes 14.~/18.~
- Créme brilée aux fiﬂwey et ﬂi@emém 4.~
- Tarte fine foruncs, cannelle ef créme a la menthe fraiche 16.~
- Créme @ém de marron aux éelats de meringue, [1ommes sautées au citron vert ef café 17.~
- Nos ﬂ/ﬂcey of sorbets arfisanauy de « ey Hug » a St-Légier (ln boule) 4.~

Glaces : Vanille Bourhon / Caramel-fleur de sel / Pistache /Café / Chocolat / Noisette/ Rbum raisin Sorbets : Poire / Mangue / Citron-citron vert / Framboise / Abricot / Fraise
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Theodore Zeldin
menu servi mids ef soir/ G miﬁﬁ', du mards au vendreds : sur réservation /Jréa///:é/e

menu frour ['ensemble de la table

Amuse-bouche surprise
]

Le chevreuil
(Aut)

betterave / raifort / sarvasin

Le chou frisé
courge de Puidoux / aivelles / Téte de moine AOP

Le sandre des Fll/ﬁes

(CH)

céleri / fomme / café

Lz sanglier Genevois
(CH)

/701’We de Timut/ ﬂarm‘fure de saison / Jyydfz/i maison

Les framagey affinés de la fromagerie de i%n@
(3 sortes)

La poire
vin rouge /' nojx / estragon

Menu complet (sans fromages) 6.~
Menu 4 services (chevreuil/chou fﬁ;’éﬁuryﬁe;ﬂ/ﬁoim] 99.~

Menu 3 services (chevreuil, /mry/ier/poire] 87.~
"meayey + 1~
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